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https://www.ch-aubusson.fr/site/poste/commis-plongeur/

Commis de cuisine plongeur (H/F) Organisme employeur

Centre Hospitalier d\\V Aubusson

Description
Envie d’exercer votre activité dans un cadre de vie agréable et un établissement a
dimension humaine. Rejoignez le Centre Hospitalier d’Aubusson !

Nous recherchons n commis de cuisine plongeur pour le service restauration du
Centre Hospitalier d’Aubusson constitué d’'une équipe de 14 personnes.

Le service restauration assure la préparation, des repas pour les patients et
résidents des 3 sites d’Aubusson, et assure également des livraisons vers des sites

partenaires (environ 500 repas journalier). Un territoire de  savoir-faire
d’excellence

Au préalable & la fabrication des repas, une diététicienne élabore des plans https://www_tourisme-creuse.com

alimentaires équilibrés, mais respectant également les envies des résidents, ainsi

que les habitudes alimentaires creusoises. Type de poste

Temps plein, CDD, Possibilité de
mutation, détachement, CDD de 1
mois renouvelable jusqua 1 an

Elle intervient également sur prescription médicale auprés des patients et résidents
ayant besoin d’'un soutien.

minimum avec possibilité
Missions d’évolution.
- plonge de la batterie restante et de la batterie retour satellites
- plonge de la vaisselle et les batteries du self le Mont Lieu du poste
- acheminement vaisselle propre pour le self CH AUBUSSON Site du Mont, Rue
- nettoyage et désinfection du couloir commun cuisine et hall d’entrée Henry dunant, 23200, Aubusson

- remise en service des chariots de repas

- nettoyage chariots chambre froid produits finis

- thermoscellage, tri et étiquetage des repas a domicile

- préparation des barquettes chaudes pour le lendemain

- récupération, tri et mise en place des fiches navettes et fiches repas pour
I’ensemble des sites

- mise en place du self

- nettoyage et désinfection du self

- tracabilités des produits de la fabrication du jour.

Valide jusqu’au
31.05.2025

Date de publication
7 avril 2025

Profil
CAP/BEP cuisine - bac pro restauration souhaitée
Une premiére expérience est souhaitée

Conditions d’exercice

- Poste polyvalent et tournant sur les différents postes du secteur production chaud
et froid

- Horaires variable selon le roulement et 2 week-end travaillés par mois

- Travail en 37 heures 30

- Formation a la réglementation en hygiéne alimentaire

- Tenues professionnelles fournies

Contacts
Mme JAILLANT Mathilde

Centre Hospitalier d\'Aubusson https://www.ch-aubusson.fr/site
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Responsable des Ressources Humaines

mathilde.jaillant
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